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La UTVT recibié en donacion un predio con

. superficie de 4.7 Ha con un valor catastral
junio de 2016 de

$ 1°034,283.00 por parte de la CNC
Estado de México.

Ubicado en la colonia Lomas de San Juan, del
municipio de Capulhuac de Mirafuentes.

El 23 de

A Fecha de inicio de construccion de la Unidad
Académica Capulhuac: 08 de agosto de 2016.

La Unidad Académica de Capulhuac dependiente de la Universidad
Tecnoldgica del Valle de Toluca, fue autorizada el 16 de
agosto de 2017 por la Coordinacion General de Universidades

Tecnoldgicas y Politécnicas (CGUTYP), con el proposito de que se
impartan 2 nuevas carreras:

1)“Técnico Superior Universitario en Procesos Alimentarios”

2) “Técnico §uperior Universitario en Quimica Area
Biotecnologia”.
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El 8 de septiembre de 2017 la Coordinacion General de las
Universidades Tecnologicas y Politecnicas autorizé las carreras
escolar de: ”Técnico Superior Universitario en Procesos
2017-2018 Alimentarios” y “Técnico Superior Universitario en Quimica
(11 de julio de 2017) Area Biotecnologia”.

El ciclo

= En septiembre de 2017 inicio la operacion de las dos nuevas carreras
con 3 grupos y un total 77 estudiantes, en instalaciones de la casa de

T cultura de San Miguel Almaya del municipio de Capulhuac de
040,000 Mirafuentes.
pavatar

= Para el cuatrimestre septiembre-diciembre 2018, se tiene una inscripcion
de 102 nuevos estudiantes y esta en proceso la segunda convocatoria
de nuevo ingreso.

Matricula mayo-agosto 2018 Personal Académico

Profesores de Asignatura

7 profesores de asignatura;
= 3 con licenciatura
= 3 con maestria

imica Biotecnologia: 37
Quimica Biotecnologia = 1 con doctorado

Procesos Alimentarios: 13

Profesores de Tiempo Completo

= 3 con doctorado
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Caracteristicas del edificio de docencia

Planta baja: superficie de 877.2 m2 de construccion cuenta con:

= 4 aulas con capacidad para 35 estudiantes cada una (140 alumnos).
= Auditorio con capacidad para 80 personas.

= Almaceén de reactivos.

= Laboratorio de Cereales.

= Laboratorio de Frutas y Hortalizas.

= Laboratorio de Carnicos y Lacteos.

= Maodulo de servicios sanitarios.

= 2 aulas con capacidad para 35 estudiantes cada una (70 alumnos).
= Laboratorio de informatica con capacidad para 35 alumnos.
= Biblioteca.

= Sala de juntas con capacidad para 25 personas.

= 6 cubiculos para Profesores de Tiempo Completo.
= Area para Direccion de Carrera.

= 2 modulos de servicios sanitarios.

= Laboratorio de Quimica y Bioquimica.

= Laboratorio de Bioprocesos y Analisis Clinicos.

= Laboratorio de Microbiologia y Biologia Molecular.

Plaza Civica, estacionamiento y andador de acceso al edificio de docencia

y rampa para personas con capacidades diferentes.
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Impacto Social

v' Las carreras de Técnico Superior Universitario en Procesos Alimentarios y
Técnico Superior Universitario en Quimica Area Biotecnologia son
pertinentes con las necesidades de la industria alimentaria, farmacéutica y
agropecuaria de la regién.

v Los estudiantes desarrollan como parte de su fomacion profesional,
proyectos productivos para la mejora de los procesos de elaboracion de
productos carnicos, lacteos, frutas, hortalizas y cereales.

v' Asi mismo la carrera de Biotecnologia contribuye a la innovaciéon en los
bioprocesos de alimentos y utilizacion de subproductos del sector
agropecuario.

v El personal docente esta habilitado para desarrollar investigacion aplicada
en nuevos métodos de conservacion de alimentos, utilizacion de
subproductos de las industrias alimentaria y agropecuaria; analisis del
impacto ambiental de las industrias agropecuarias, alimentarias y
farmacéuticas.

v" A los productores de la region se apoyara con la realizacion de analisis
nutrimentales y microbiolégicos de alimentos procesados.

v" De igual manera, se proporcionara asesoramiento a los productores de la

region en el procesamiento y conservacion de productos alimentarios.
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Caracteristicas del edificio de docencia
Planta baja: superficie de 877.2 m2 de construccion cuenta con:

= 4 aulas con capacidad para 35 estudiantes cada una (140 alumnos).
= Auditorio con capacidad para 80 personas.

= Almacén de reactivos.

= Laboratorio de Cereales.

= Laboratorio de Frutas y Hortalizas.

= Laboratorio de Carnicos y Lacteos.

= Moddulo de servicios sanitarios.

= 2 aulas con capacidad para 35 estudiantes cada una (70 alumnos).
= Laboratorio de informatica con capacidad para 35 alumnos.
= Biblioteca.

= Sala de juntas con capacidad para 25 personas.

= 6 cubiculos para Profesores de Tiempo Completo.
= Area para Direccion de Carrera.

= 2 moddulos de servicios sanitarios.

= Laboratorio de Quimica y Bioquimica.

= Laboratorio de Bioprocesos y Analisis Clinicos.

= Laboratorio de Microbiologia y Biologia Molecular.

Plaza Civica, estacionamiento y andador de acceso al edificio de docencia

rampa para personas con capacidades diferentes.
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Laboratorios Planta Alta

= Laboratorio de Quimica y Bioquimica.
= Practicas de Analisis bromatoldgico, cinética enzimatica
= Laboratorio de Bioprocesos y Analisis Clinicos.
= Practicas de Quimica sanguinea, urologica, procesos
fermentativos, biorreactores.
= Laboratorio de Microbiologia y Biologia Molecular.
= |dentificacion de microorganismos patdogenos de alimentos,
identificacion de cepas por PCR.

Laboratorios Planta Baja

= Laboratorio de Cereales.
= Elaboracién de pastas, pan, bebidas fermentadas y
carbonatadas.
= Laboratorio de Frutas y Hortalizas.

= Laboratorio de Carnicos y Lacteos.
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